RCI

Rhone Chimie Industrie

Décapant spécial four en gel

NETFOUR

Nettoyants détergents détartrants

Surpuissant et inodore

Présentation

intérieurs de fours, grilles, filtres, plaques de cuisson, hottes, friteuses, etc.

Points forts

Décapant gel Spécial four

Alimentaire Inodore

Propriétés

e Convient également pour I'entretien des accessoires de cheminées (vitres, plagues, chenets, etc.)

® Elimine efficacement les graisses cuites ou carbonisées en les transformant en savons solubles.

e Permet de résoudre tous les problémes de nettoyage lorsqu’un détergent classique s’avére insuffisant.
* Adhére parfaitement aux surfaces verticales en évitant les coulures.

e Autorisé pour le nettoyage du matériel pouvant se trouver au contact des denrées alimentaires.

Mode d'emploi
® NET FOUR s’utilise pur en pulvérisation sur les parois encore chaudes a nettoyer.
e Laisser agir quelques minutes, rincer a I'aide d’une éponge ou au jet.

® NET FOUR peut étre utilisé a froid ou a chaud.

Caractéristiques générales

N° de référence: NET06470
Aspect: Liquide

Couleur: Incolore a jaune pale
Odeur: Faible

Densité: 1,12

Caractéristiques techniques
pH: 14

Réglementation

Contact Alimentaire: Oui
Pourcentage COV: 0%

NET FOUR est un dégraissant surpuissant inodore spécialement congu pour le nettoyage difficile des

P1/2 -N°ed:2409011



Conditionnement

Capacité de conditionnement: 1L,5L
Type de conditionnement: Vrac

Sécurité
Le port d'EPI appropriés est conseillé pour toutes manipulations du produit. FDS disponible sur Quick-fds.

Stockage

Stocker en emballage d'origine bien fermé, hors gel, humidité et fortes chaleurs.
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